
O L I O  E X T R A  V E R G I N E  D I  O L I VA  “ O L I O  D I  R O M A  I G P ”  
1 0 0 %  I t a l i a n o

Un nuovo olio extra vergine di oliva di alta qualità con Indicazione 
Geografica Protetta ottenuto da una selezione di olive prodotte nel 
Lazio, cuore dell’Italia. All’olfatto si presenta con un fruttato di intensi-
tà variabile, con spiccate note di pomodoro, carciofo, mandorla ed 
erbaceo.

Al gusto l’amaro e il piccante sono di intensità variabile a cui possono 
associarsi nuovamente note vegetali di pomodoro, carciofo, mandorla 
ed erbaceo.
Perfetto per la cucina tradizionale, inclusa quella romanesca, da 
sempre basata su piatti semplici e genuini il cui protagonista è l’olio 
extra vergine di oliva. 

L’olio di Roma IGP per la sua versatilità esalta il sapore dei piatti 
regalando un tocco inconfondibile alle tue ricette.

Ottenuto da ol ive raccolte e f rante in Ital ia.

O R I G I N E

C a r a t te r i z z a t o  d a  u n  f r u t t a t o  d i  i n te n s i t à  v a r i a b i l e ,  
c o n  s p i c c a te  n o te  d i  p o m o d o r o ,  c a r c i o f o ,  m a n d o r l a  e d  
e r b a c e o .

PROFILO SENSORIALE

Perfetto per accompagnare e valorizzare tutte le pietanze 
tipiche della cucina tradizionale,  inclusa quella romanes-
ca,  da sempre basata su piatti  semplici  e genuini .  Ideale a 
crudo ed in cottura.

C o n s e r v a r e  i n  l u o g o  f r e s c o  e  a s c i u t t o ,  a l  r i p a r o  d a l l a  
l u c e  e  d a  f o n t i  d i  c a l o r e .

Olio d’oliva di categoria superiore ottenuto direttamente dalle olive e unicamente mediante procedimenti meccanici. Certificato da Organismo di 
Controllo autorizzato dal Mipaaf. Confezionato per Olitalia S.r.l . via A. Meucci, 22/A Forlì (FC) nello stabilimento di: Andria (BT) Contrada La Spineta.

CONSIGLI D’USO E CONSERVAZIONE 

500 ml

Va l o r i  m e d i  p e r  1 0 0  m l  d i  p ro d o tto

Energia

Grassi

Carboidrati

Proteine

Sale

kJ 3404/ kcal 828

g 92

g 14

g 0

g 0

g 0

g 0

F O R M AT O

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

di cui acidi grassi saturi

di cui zuccheri
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